


FUNDARKAFFI AÐRAR VEITINGAR

.................................................

Pakki A
Kaffi og te

per mann

440 kr.

Pakki B
Kaffi, te og meðlæti (hægt að velja
á milli kanilsnúðs, bollaköku,
brownie, croissant, súkkulaði- og
kókosköku, hafraklatta eða láta
eldhúsið velja

per mann

890 kr.

Pakki C
Kaffi, te og smurð rúnstykki per mann

960 kr.

Pakki D
Kaffi, te og tertusneið m/rjóma 

1.150 kr.
per mann

Pakki E
Kaffi, te og kex 

600 kr.
per mann

Pakki F
Kaffi, te og konfekt 

740 kr.
per mann

Pakki G
Heitt súkkulaði m/rjóma 

440 kr.
per mann

Pakki H
Kaffikanna ca. 13 bollar
(pappamál, mjólk og sykur fylgja) 

5.700 kr.
per kanna

.................................................

.................................................

Gos 0.5 ltr.
flaskan

340 kr.

Gos 2 ltr.
flaskan

620 kr.

Réttur dagsins 2.090 kr.

Súpa dagsins 
Súpa, brauð og smjör 

1.250 kr.

Pastasalat
og brauð

1.990 kr.

Súpa dagsins 
Súpa, brauð, smjör og salat 

1.580 kr.

Lítið boozt 700 kr.
per mann

Ávaxtabakki 610 kr.
per mann

Samlokubakki  1.080 kr.
per mann

Samloku- og vefjubakki 1.180 kr.
per mann

Nestispakki
Samloka, ávöxtur og drykkur 

1.750 kr.
per mann

Salat frá Salatbar Hámu 2.690 kr.
per mann

Ostabakki 1.190 kr.
per mann

Léttvínsflaska 3.950 kr.

Freyðivínsflaska 4.700 kr.

Bjór í flösku 790 kr.

Glasaleiga 100 kr.

Diskaleiga 100 kr.

per glas

per diskur

.................................................
TAPPAGJALD

Léttvín 770 kr.
per flaska

Bjór 110 kr.
per flaska

Taudúkur Verð frá: 1.400 kr.
per dúkur

Pappadúkur 2.000 kr.

Þjónusta
Miðað er við einn starfsmann fyrir hverja
50 gesti. 8.750 kr. per klst. umfram 4 klst.
Vín og bjór er aðeins afgreitt ef
starfsmaður fylgir pöntuninni.

35.000 kr.



8 bita matseðlar

.................................................

8 bita matseðill A

per mann

3.920 kr.

Satay kjúklingaspjót með hvítlauks
dressingu

Smáborgari með roastbeef,
bernaisesósu, salati og rauðlauk

Blinis með reyktri laxamús og
alfalfa spírum

Tapas snitta með salami, sultuðum
rauðlauk og tómat

Rauðrófu carpaccio með
klettasalati, ristuðum hnetum og
balsamik (vegan)

Blómkálsvængir með gráðostasósu
(vegan)

Frönsk súkkulaðikaka með
vanillusósu, berjum og rjóma

Súkkulaðihúðuð jarðarber (vegan)

.................................................

8 bita matseðill B

per mann

3.920 kr.

Laxa tartar á brauði með kóríander,
lime og chili

Pulled pork borgari með hrásalati
og chili mayo

Bruschetta með tómötum,
hvítlauk, basil og mozzarella osti

Frikadellur  í apríkósu-bbq sósu 

Hot wings í soja og sesam með
hvítlauks aoli

Falafel bollur með hvítlauks aioli
(vegan)

Súkklaðimús með ferskum berjum
(vegan)

Döðlukaka með karamellukremi

.................................................

.................................................

8 bita matseðill C

per mann

3.920 kr.

Snitta með tómatpestó,
parmaskinku, brie osti og ristuðum
hnetum

Blinis með reyktri laxamús og
alfalfa spýrum

Smáborgari með roastbeef,
bernaisesósu, salati og rauðlauk

Hvítlauksristað brauð með
döðlupestó og klettasalati

Satay kjúklingaspjót

Djúpsteiktur camembert með
rifsberjasultu

Frönsk súkkulaðikaka með
karamellu

Fersk jarðarber og makkarónur

.................................................

8 bita matseðill D (vegan)

per mann

3.920 kr.

Falafel bollur með hvítlauks aioli

Rauðrófu carpaccio með
klettasalati, ristuðum hnetum og
balsamik

Falafel með edamame baunum og
kryddblöndu

Blómkálsvængir með gráðostasósu

Ofnsteiktar brokkolístangir með
hvítlaukssósu

Smáborgari með spicy
kjúklingasalati

Samosa með sweet chilisósu

Sítrónukaka 

.................................................



10 bita matseðlar

.................................................

10 bita matseðill A

per mann

4.900 kr.

Pulled pork borgari með hrásalati
og chili mayo

Grafinn lax á brauði með
klettasalati og dilldressingu

Mozzarella- og parmaskinkuspjót
með tómötum og basil

Nauta carpaccio með ferskum
parmesan 

Tígrisrækja í tempura deigi með
chili mayo

Ofnsteiktar brokkolístangir með
hvítlaukssósu (vegan)

Smáborgari með spicy
kjúklingasalati (vegan)

Falafel með edamame baunum og
kryddblöndu (vegan)

Ostakaka með döðlum og
jarðarberjum (vegan)

Sítrónukaka (vegan)

.................................................

.................................................

10 bita matseðill B

per mann

4.900 kr.

Tígrisrækja á spjóti í chili-lime
marineringu

Pulled chicken borgari með
beikoni, klettasalati og tómat

Frikadellur  í apríkósu-bbq sósu 

Reyktur lax á brauði með
eggjasalati og ferskum kóríander

Jalapenobelgir með salsasósu og
sýrðum rjóma

Mozzarella- og parmaskinkuspjót
með tómötum og basil

Blönduð brauð með spínat
hummus, döðlupestó og
hvítlaukssmjöri

Ostakaka með döðlum og
jarðarberjum (vegan)

Fersk jarðarber og makkarónur

Frönsk súkkulaðikaka með
vanillusósu, berjum og rjóma

.................................................



PINNAMATUR

.................................................

Spjót
per stk.

490 kr.

Satay kjúklingaspjót með hvítlauks
dressingu

Tandoori kjúklingaspjót með raita
jógúrtsósu

Mozzarella- og parmaskinkuspjót
með tómötum og basil

Tígrisrækja á spjóti í chili-lime
marineringu

.................................................

Smáborgarar 490 kr.
per stk.

Smáborgari með roastbeef,
bernaisesósu, salati og rauðlauk

Pulled pork borgari með hrásalati
og chili mayo

Smáborgari með kjúkling, spicy
mayo, salati og pikkluðum rauðlauk

Pulled chicken borgari með
beikoni, klettasalati og tómat

Smáborgari með spicy
kjúklingasalati (vegan)

.................................................

.................................................

per stk.

490 kr.Snittur á brauði

Bruschetta með tómötum,
hvítlauk, basil og mozzarella osti

Tapas snitta með salami, sultuðum
rauðlauk og tómat

Snitta með tómatpestói,
parmaskinku, brie osti og ristuðum
hnetum

Grafinn lax á brauði með
klettasalati og dilldressingu

Blinis með reyktri laxamús og
alfalfa spírum

Laxa tartar á brauði með kóríander,
lime og chili

Reyktur lax á brauði með
eggjasalati og ferskum kóríander

1.190 kr.

Blandaðir ostar, ávextir og sulta 

per mann

.................................................

Ostabakki

.................................................



PINNAMATUR

.................................................

per stk.

490 kr.Grænmetisréttir

Samosa með sweet chili sósu

Falafel bollur með hvítlauks aioli

Falafel með edamame baunum og
kryddblöndu

Bruchetta með tómötum, hvítlauk
og basiliku

Rauðrófu carpaccio með
klettasalati, ristuðum hnetum og
balsamik

Smáborgari með spicy
kjúklingasalati

Súkkulaðihúðuð jarðarber

Stökkar súkkulaðikúlur með
hnetusmjöri

.................................................

490 kr.

Frönsk súkkulaðikaka með
vanillusósu, berjum og rjóma

Frönsk súkkulaðikaka með
karamellu

Fersk jarðarber og makkarónur

Stökkar súkkulaðikúlur með
hnetusmjöri

Súkkulaðimús með ferskum berjum
(vegan)

Döðlukaka með karamellukremi

Súkkulaðihúðuð jarðarber

Ostakaka með döðlum og
jarðarberjum (vegan)

Sítrónukaka (vegan)

Döðlugott

Makkarónur

per stk.

Sætir bitar

Annað 490 kr.

Hvítlauksristað brauð með
döðlupestó og klettasalati

Djúpsteiktur camembert með
rifsberjasultu

Frikadellur í apríkósu-bbq sósu 

Hot wings í soja og sesam með
hvítlauks aoli

Ofnsteiktar brokkolístangir með
hvítlaukssósu (vegan)

Tígrisrækja í tempura deigi með
chili mayo

Nauta carpaccio með ferskum
parmesan

Jalapenobelgir með salsasósu og
sýrðum rjóma

Blönduð brauð með spínat
hummus, döðlupestói og
hvítlaukssmjöri

Blómkálsvængir með gráðostasósu

per stk.

.................................................

Matseðill er birtur með
fyrirvara um breytingar




